
договор л! 4-10-2
на оргапизацию горячего питания учащихся

в МБоУ-соШNs4
ст. Старовеличковской <0l> ноября 2023 года

Муниципальное бюджетное образовательное учреждение - сред}ця общеобразоват€льная
школа Nр 4 имени Вусика И.В. станицы Старовеличковской, именуемое в дальнейшем
<Заказчик>, в лице дирекmра Озарян Людмилы Николаевны, действ}тощей на основании Устава
с одной стороны, и индивидуального предпринимателя Решитько Светланы Александровны,
именуемое в дальнейшем <<Исполнлtтель>>, действующею на основании свидетельства
Ns318237500465'767 от 18.|2.2018 г., с другой стороны, вместе именуемые кСтороны>, на
основании пункта 5 части 1 статьи 93 Федерального закона от 5 апреля 2013 года Ns 44-ФЗ кО
контрактной системе в сфере закупок юваров, работ, услуг для обеспечения государственных и
муниципальных нужд) (далее - Федеральный закон) заключили настоящий !оговор о
нижеслед},ющем:

l. прЕдмЕтдоговорА
1.1. Исполниrель, по поруiеншо Заказчика, обязуется в установленные настоящим

договором сроки oкarlаTb услуги на базе гпш{еблока ИсполнитеJIя по приюювлению пищи и м базе
пищблОка Заказчика усJrуги по орган!fз:lции вьцачи пипlния ращимся согласно TexHи.IecKoMy
заданшо (приложение Nч l), спецификации (приложение Nо 2).

1.2. Месm оказаниJl услуг: 353784, Краснодарскшi край, Кмrшинский район, ст.
Старовеличковская, ул. Краснм l25

1.3. Срок оказания услуг - с <0l > ноября по <30> ноября 2023 года.
2. ЦЕНА ДОГОВОРА И ПОРЯДОК РЛСЧЕТОВ

2.1. Стоимость услуг по !оговору составляет 538 771 (Пятьсот ,тридцать восемь тысяч
семьсот семьдесят один) рубль 28 копеек. Н.щс не предусмотрен, и остается неизменной в
течение срока действия настоящего .Щоювора.

2.2. Исполнение обязательств по договору оформляется помесячно актом взаимной
сверки расчетов за фактически приготовленное и отпущенное пиlание, подписываемым обеими
Сторонами,

2.3, Без предоплаты. Расчеты за услуги питания производят!я в безналичной форме в
течение l0 дней после предс,IавлениJt докумеЕтоВ на оплатУ (счет, счет-факryра, акг окalзанных
услуг)- Заказчик перечисJUlет денежные средства по факry oкilзaнlUl услуги (по фактической
посещаемости учащихся) на расчетный счет Исполнителя.

2.4. I-{ена,Щоговора может быть сншкена по соглашению Сторон без изменения
предусмотренных ,Щоговором объема услуг и иных условий исполнения .I{оговора.

2.5. Изменение условий настоящего контракта оформляется письменным документом,
подписанным Сторонами, являющимся неотьемлемой частью настоящего контракга.

2.6 икз 23 3233300 7944 233301001 0008 000 0000 000
2.7 Источник финансирования: муниIцпмьн:rя программа (Развитие образования в

муниципальном образовании калининский район) на 2015-2024 годы п.2.2.9 Софинансирование
расходных обязательств Мо Калининский район Краснодарского края no оргаппзачйп бесплатного
горячею питания обlпающихся по образовательным прогрilммам начаJIьного общего образования в
муниципаJIьных образовательных организациях (краевые, федера.ltьные, мупrпцппалопurе средства);
п.2.2.1l Организаrця и обеспечение бесплатным горячим питанием обуlающлхся с огрalниченными
возможностями здоровья в по/ниципальных общеобразовательных организациях (краевые, муниципаJIьные
средства). Муниципальные средства Мо Калининский рйон, средства краевого бюджета и средства от
иной приносящей доход деятельности.

3. УСЛОВИЯ ОКАЗЛНИЯ УСЛУГ
3. l. оказываемые услуги должны соответствовать требованиям СанПин 2.з 12.4.з590-20

<санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения).
3.2.УслугИ предоставляютСя на базе пищеблока Заказчика на условИях аренды (доювор).
3.3. Исполнитель, в ходе исполнения обязательств по договору, для цриютовления

питания использует помещения пищеблока и оборудование Заказчика (аренда), организует
выдачу готовой продукции на базе Заказчика и соблюдение натуральных норм приготовления
пищи. Оборулование пищеблока для выдачи питанlля и инвентарь для перевозки питания
передается на основании оформленного акта приема-передачи в ареrцу.

l



оплаry koMlrylrшbнbrx усJIуг цроизвод{т Заказчик , а Испоrпrитель возмещает часть
коммунальЕьD( расходов по выставленным счЕтам Заказщлка_

3.4. Зацrпаемая Испо.шrителем дJUI приготовлеIIиJI пищи продлция должнасоответствовать цrебованием действ}ющего законодатеJIьства (на.тlичие 
- 

сертификатов
соответствия, удосmверешй качества s безопаспости, ветеринарнъл< справок и т.д,).з.5. Необходпrо EaJIIllme медицинскю( кншкек установленного образца у
работающего персоIIалц у Jшц, здUттьD( в осуществлеЕии хр:lпеЕия' переработки продуктов
IrиTaHшI, а TaIoKe пригоlовлении и выдаIш готовьD( бJпод санитарньIх кнюкек с доrryском к
работе на пищеблоке.

3,6, Необхо,щrмо паJшtше медIцинскж кЕпкек устшlовленного образца у лиц,
сопровождаюццrх продовоJъствеЕное сырье и пищевые проджты в пуги следования и
ВЫПОЛЦЮЩD( ITX ПОЦРУЗКУ И ВЬГРУЗКУ.

3,7, Ншrsие сапитаркьп< паспортов на транспорт, которым будет осуществJUIться
перевозка пищевых прод/ктов, rшбо копии договоров Еа транспортное обс.lтуживание соспециiuпrзцроваЕIrыми тдIспортными организацIrJтми.

3.8. Питание оргllнизуется по предоставленному Заказчиком меню, разработанному на
период Ее менее ддух педе.ть, офюрмленному в соответствии с рекоменд/емой формойсоставлепЕЯ цримерноЮ меню (СанПин 2.з/2.4.з590-20), согласовдlпому с орган.lми
роспотребна,твора и Исполнителем, лифференчированного по возрастным группам
обуT ающхся (с 7 ло 11 лет, с 11 лgт и старше), u таrо." меню-раскладок, содержащих
количественЕые даЕlые о рецептуре бrпод.

3,9. Исполнrrлель обеспе.мвает своевременную доставку пищи в соответствиЕ с
требованиями санЕтарпого законодатеJъства.

4. оБязАнности сторон
4. l . Испоrптlrтэrь обязуется :

4.1.1. Оказать усJryгц в соответствии с условиями пастояцIего договора.
4.1.2. ИспоrшитеJь гарантирует качество оказываемых усJryг в соответствии с

требованиями, предьявJIяемыми к оргalнизации пит:lншI учаIцrхся:
приготовление бrпод осуществJIятъ с собrподением рецеп')? и технологических

реrfiмов, уставовпеЕIIьD( в сборниках рецептур, действlтощих в системе общественного
питаншI.

Отпуск ютовой продукции доJDкен сопровождаться следrюпцrми докумеятами; меню
п талоЕ4 где указана стоимость на одlого человека и количество отIryщенпых б.rдод.

Закупать высококачественные продrкты питд{ия в требуемых объёмах для
организации питавия. Вьшоrпrять все саЕитарно-гигиенические нормы и правила.

Показатели безопасности и пищевой ценности постilвJIяемых (используемых при
организации шIтаЕия) пищевьD( прод/ктов доJDкЕы соответствовать норматI{вным
докумеЕтам Российской Федерации, показатеJш качества - соответствовать условltJIм
договора дlя бюдкетного учреждения на организацЕю питzшия обучающихся и бьrть не
нюке показателей качествц пре.ryсмотенньD( национalJъными стандартalми Росспйской
Федеряцил дцХ авалоги.IньD( вИдов пищевьIх продлтов.

Не допускается использовапие при приготовлении блюд проджции, содержапIей
генно-модифицированные организмы (ГМО).

.Щля организации питtlния доJDкна использоваться преимущественно продукция
высокой пищевой и биологической ценности, обогащенная витаьrинatlr{и и микроЕrгриеЕтrми.

обяздr самосТоягельIrо рязрабатывать и испоJIIIять программу производственного
KoHTpoJUI на пищеблоке, в соответствии с действуюпцлми йпитарными правил{ми, доJDкен
собrподать сроки и условшl хранеЕия продукгов па скJIадах, сроки и условшI поставки пищи
в образовательное учрех(деЕие.

С цеrью KoETpoJUI за собrподепием условий и сроков хрllпения скоропортящихся
пIщевьD( проýктов, требуюпргх особьrх условий храпения, проводитъ коЕтроль
т€мпературlIьD( рехимов xpilнeнml в холодиJБIlом оборуловании. Представ.пять заказчику
достоверЕуЮ шформацlлО о поставjUIемЫе товарФ( (работж, ycrryTax), в том тшсле: сведения
об основньrх потребительских свойствж товаров фабот, услуг); сведенЕrI о составе (в том

,



числе наименование использованньD( в процессе изготовления продуктов питаниJI пищевьtх

добавок, биологически llктивных добавок, об условиях применения и хранения прод}ктов
пит:lния, весе (объеме), дате и месте изготовления и уп:жовки фасфасовки) прод}ктов
питанIrJr, а также сведения о противопокzв:lниях для их применеЕия при отдельньrх
заболеваниях; ивформацию об обязательном подтверждении соответствиJI товаров фабот,
услуг) обязательным требованпям; сведения об установлении изготовитсJlями пищевых
продуктов требованиях к их качеству, необходимые д.тrя приемки товара по качеству.

,Щолжен гарантировать качество и безопасность постllвJulемых проджтов пиТalНИЯ И

подтверждать сертификатами соответствия/декJIарациями о соответствии, удостовеРеЕИЯМИ
качества и безопасности на продукцию отечественного производства', ветеринарными
свидетельствами (на животноводческое сырье), санитарно-эпидемиологическими
заключениями на продукцию (товар).

Все используемые при оргЕlнизации питrяиJI обуrающихся пищевые прод}кты, при
поставке в образовательное rrреждение, должны иметь резерв срока годности (остаточный
срок годности):

не менее 50 О% от устшrовленного предприятием - изготовителем срока годности;
для особо скоропорI5Iщихся (со сроком годности до 10 суrок) - не менее 30 % от

установлеЕЕого предприятием - изготовителем срока годности.
В сJryчае взятия в арен.ry пищеблока заказчика:

-Обеспечить пищеблок змазчика необходимой технологической и нормативной
документацией.-К работе допускать только квалифицировrшньп работников по организации
питания

-Осуществлять горятIее питапие и доставку пищи собственными силаJ\.lи, и своими

работнlл<ами (кухонные работники, повара" водителъ).

-Осуществл_ггь текущее техническое обсrryтсиваяие имеющегося технологического,
холодильного и другого оборудования, которое используется при приготовлении пищи
своими силами и средствами.

- Обеспечить при необходимости пищеблок кухонной посудой и столовой посулой
для оргапизации питанrtя обrtающихся по уст.tновленным HopMaIl{; работающий персоЕал
пищеблока - санитарной одеждой, моющими и дезинфицирующими средствами в
необходимых количествi!х.

Соблюдать сроки и условия храЕения и реarлизации сырой и готовой прод}кции.
Использовать тару, пригодrой для каждого вида товар4 обеспечивающей его сохранность
при транспортировке и хранении.

Оказывать услуry в соответствии с графиком работы поrryчатеJIя услуг,
4.1.3. обеспечить ежедяевное ведение 1^rетной документации пищеблока по

установлеЕным формам: <Журнала бракеража пищевых продуктов и продовольственного
сырья), кЖурна,r бракеража готовой кулинарной продукцииD, <Журна.ll здоровья)), <Журншt

проведения витаминизации третьrо( и сла,дких блюд>, <Журнarл rIета температурного

режима холодильного оборулования>.
4 .| .4 . Оказывать усrryги питания детей, обуrающлхся по образовательньrм

програ}.rма .r начiUIьного общего, и (или) основного общего, и (и.тш) средпего общего
образовшrиЯ (далее - услуги) в устalновленЕые зак:rзчиком сроки и в уст:ulовленных
зtlкiвчиком объемах.

3

Обязуется бережно относится к передмному имуществу, прiвильно его экспJryатировать.

Соблюдать устalновлеЕные сalнитарные прiвила и требования технической и пожарной
инспекции, правильно экспJryатировать холодильное, торгово-технологического и другое
оборудование и содержать его в постоянной исправности.



4. 1.5. оказывать усlryги в соответствии с санитарно-эпидемиологическими правилами,
с собrподепием саlнитарно-эпидемиологических ,гребований к организации питания
населения, в том числе направленныХ на предотвраЩение вредного воздействия факторов
сре.щr обитаrия, биологических факгоров, хим}ltlеских факторов, физических факторов.

4.1.6. обеспечиватъ соответствие готовых блюд, напrтгков, кулиЕарЕых, мучных,
кондитерскю(, хлебобулочпых издеrrий (дмее - пищевtц продукция) требованиям,
устаЕовленным техническими регламентalJt{и Таможенного союз4 Евразийского
экономического союза указавным в санитарно-эпидемиологических требованиях к
организации общественного питания населения, и Единым йнитарно-эпидемиологическим и
гигиеническим требовшIиям к продукции (товарам), подлежащей санитарно-
эпидемиологическому надзору (контроrпо).

4. 1.7. Разрабатывать в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями
к оргalнизации общественного пит!lния населения, ,гребованиями a*uз"r*u Il no
согласованию с заказчиком угверждать для каждой возрастной группы детей меню
основного (организованного) питllния.

4. 1.8. Разрабатывать в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями
к оргalнизации общественпого питllния населения, ,требованиями a*пз"п*ч " no
согласованию с заказчиком утверждать меню дополнительного пит:lния в случае, если
объект закупки вшIючает услуги дополнительного питtlпия.

4.1.9. Утверждатъ по согласованию с зIжазчиком разработанное специмистом-
длетологом ин.щви,ryаJьное меню для детей, нуждzlющихся в лечебном и диетическом
питании, при наличии в числе обучающихся детей, нуждающихся в лечебном и диетическом
питаЕии, за искJIючением сJryчarя, при котором в образовательной организации в
соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к оргЕlнизации
общественного питания населеЕия детьми, Еуждllющимися в лечебном 

" дп"rr"е"*о"
питании, осуществ.пяется употребление готовьrх домaлшних блюд, предостaвленньrх
родитеJIями .

4.1.10. Не допускать ис*лючения горFIего питан,'я из меню, в том числе при замене в
соответствии с счlнитарно-эпидемиологическими правилами к организации общественного
пrrгапия населенпя пr.шIевой продукции па иные виды пищевой прод/кции.

4.1.1l. Обирать и хрalнить в соответствии с санитарЕо-эпидемиологическими
трбованиями к оргzlнизации общественного питzlния населения суточн}.ю пробу от каждой
партии приготовленной в соответствии с меню основного (организованного) питания
пищевой продукции.

4.1.12. оказывать услуги с испоJъзовzlнием технологического, холодильного,
моечного оборудования, инвентаря, посуды, соответствующих саЕитарно-
эпидемиологическим требованиJIм к оргalпизации общественного питания васеления,

4.2. Заказчик обязуется:
4.2.1. оплатить услуги в соответствии с настоящим договором;
4.2.2. Передать Исполнителю необходимые для выполнениll услуг по договору:
- документацию и информацию;
- дополIiительное оборудование (термоса, пищевые емкости и др.).
4.2.3. Консультировать Исполнителя по вопросам оказания усJryг по договору.
4.2,4. Своевременно вывозить бытовой мусор, пищевые отходы.
4.2.5. Проволить дезинсекционпые и дератизационные работы.
4.2.6. обеспечить по установленным HopMаM пищеблок кухонной посудой и столовой

посудой,
4.2.7. Заказчик обязан предостlвить исполяитеJIю право пользования недвихимым

и}ryществом, соответствуюпцiм сztнитарно-эпидемиоломческим ,гребованиям к организации
общественного питllния населения, иным имуществом, необходимым для о*uзiпп" y"nya,
соответствующим сшlитарно-эпидемиологическим требовапиям к организации
общественного питztния населения, в случае, если объекгом закупки явJIяется оказание услуг,
пре,ryсмативающих приготовление и при необходимости раздачу пищевой продукции с
использованием тaжого имущества.
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4.3, Заказчик вправе:
4.3,1. В сlryчае полного или частичного невыполненпя условий настояцIего договора

по вине Исполнrпеля, требовать у него соответств},ющего возмещеЕия;
4.3.2. Осуществлять контоль за исполнеЕием настоящего договора.

5. сдлчА и приЕмкл рАБот
5.1. Приёмка оказание услуг, их качественное и количественное соответствие

условиям договора и отсутствие претензий к результатаJr.r усJrя полгверждается
подписанием акта оказания услуг предстtlвитеJIями сторон.

5.2 Исполнитель обязан подготовить по устzlноыIенной форме, подписать, скрепить
печатью и вру{ить предстiлвитеJulм Заказчика акты приёмки оказания усJryг.

6. ИЗМЕНЕНИЕ УСЛОВИЙ ДОГОВОРА
6.1. Ошибки, допущенные Исполнителем при оказании услуг, исправляются им за

свой счет в согласованные с Заказчиком сроки.
б.2, В сrryчае если Заказчиком буд)т обнаружены некачественпо окzлзанные услуги,

Исполнитель обязан своими сил:lJt{и и без увеличения стоимости в согласовiшный сторОнамИ
срок переделать эти услуги д;rя обеспечения их надлежащего качества, При невыполнении
Исполнителем этой обязанности, Заказчик впрaве для испрaвлеЕия некачествеЕпо
выполненных окд}анных услуг, поцебовать от Исполнителя привлечь дш этого друryю
организацию за счет Исполнитеltя.

7. ОТВЕТСТВЕННОСТЬ СТОРОН
7.1 . За качество оказанньtх усл}т Исполнитель несет ответственность в соответствии с

действ}тощим зtlконодатеJIьством Российской Федерации.
7.2. В сrrучае просрочки испоJIнения Исполпителем обязательств, предусмотренных

.Щоговором, а также в иных случаях неисполнения иJIи ненадIежащего испоJIнения
Исполнителем обязательств, предусмотренЕых .Щоговором, Заказчик нчшравJIяет

Исполнителю требование об уплате неустоек (штрафов, пеней).
7,3. 3а ненадлежащее исполнение Исполнителем обязательств, предусмотенЕьrх

.Щоговором, за искJIючением просрочки испоJIнения обязательств, предусмотренньD(

.Щоговором, устilнавливается штраф в размере рублей, определенЕом согласно
постilновлению Правительства Российской Федерации от 25 ноября 2013 Ng l0б3 (Об

}"rверждении пр.lвил определения размера штрафа, начисJIяемого в сlIучае ненадлежащего
исполнения зaк }чиком, постalвщиком (подрядчиком, исполнителем) обязательств,
пре,ryсмотренньж договором (за искrпочепием просрочки исполнения обязательств
заказчиком, поставщиком (подрядчиком, исполнителем), и размера пени, яачисляемой за
каждый день просрочки исполнения пост:вщиком (подрядчиком, исполяителем)
обязательствц предусмотреЕного договором) (дмее - пост:lновление
No 1063):

а) 10 процекгов цены договора в сJгrIае, если цена договора не превышает 3 млн.

рублей;
б) 5 процентов цены договора в сJryчае, если цена договора сост:lвJIяет от 3 млн.

рублей до 50 млн. рублей;
в) 1 процент цены договора в сJryчае, если цена договора состaвляет от 50 млн. рублей

до 100 млн. рублей;
г) 0,5 процента цены договора в сJгrIае, если цона договора превышает l00 млп.

рублей.
7.4. За ненадlIежащее исполнеЕие Заказчиком обязательств по договора, за

искJIючением просрочки исполнениJI обязательств, устанавJIивается uпраф в размере
рублей,

определенЕом согласно вышепазв:lшtому пост lовлению J{Ъ 1063:

а) 2,5 процента цены договора в сJryчае, если цеЕа договора не превышает 3 млп.

рублей;
б) 2 процеrrта цены договора в сJryчае, если цена договора составJIяет от 3 млн. рублей

до 50 млн. рублей;
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в) 1,5 процента цеЕы договора в случае, если цена договора cocTaBJuIeT от 50 млн.
рублей до 100 млн. рублей;

г) 0,5 процента цены договора в слrrае, если цена договора превышает 100 млн.
рублей.

7.5. В с-гryчае просрочки исполнеЕия Исполнителем обязательства, предусмотренного
договора, Исполнитель оплачивает Заказчику пеню. Пеня начисляется за каждый день
просрочки исполнения обязательства. пре.ryсмотренного договора, начинм со дня,
СЛе.ryЮЩеГО ПОСЛе дIUl истечения установленного договора срока исполнения обязательства.

ОПРеДеЛеНие пеЕи осуществляется в порядке согласно постановлеIlию Ns 1063. Пеня
ЕачисJIяется за каж.ФIй день просрочки исполнения Исполнителем обязательства,
пре.ryсмотренIrого договора, и устанавJIивается в размере яе менее одной трехсотой
действующей на даry уплаты пени ставки рефип.lнсирования I_{ентрального банка
Российской Федерации от цеЕы договора, уменьшенной на cyi{My, пропорционаJ.IьЕуIо
объему обязательств, предусмотенных договора и фактически исполненньж Исполнителем,
и опредеJIяется по формуле:

П=(Ц_В)хС, где:
Ll - цена договора;
В - стоимость факгически исполненного в установленный срок Исполнителем

обязательства по договора, опредеJUIем:ц на основzlнии докр,rента о приемке результатов
ок:вания услуг, в том числе отдеJIьньD( этlшов испоJIнения договора;

С - размер ставки.
Размер ставки опредеJIяется по формуле:

С=С* х .ЩI , где:

СцБ - размер ставки рефинансиров rия, установленной Щентральным бапком
Российской Федерации на дату уплаты пени, опредеJIяемый с учетом коэффициента К;

,ЩfI - количество дней просрочки.
Коэффшдиент К опредеrrяется по формуле:

к дп
дк

х l00%,

где:

.ЩI - количество дяей просрочки;

.Щ{ - срок исполнения обязательства по договора (количество дней).
При К, palBHoM 0 - 50 процентам, размер ставки определяется за каr(дый день

просрочки и приI мается равным 0,01 ставки рефинансирования, установленной
Щентра.lьным банком Российской Федерации па дату уплаты пени.

При К, равном 50 - l00 процеЕтillrr, размер стllвки определяется за каждый день
просрочки и принимается равным 0,02 ставки рфинансиров.rния, установленпой
I-{ентра.пьным бапком Российской Федерации на дату уплаты пенl,t.

При К, равном 100 процеrrгам и более, размер ставки опредеJuIется за каждый день
просрочки и припимается рarвньш 0,03 ставки рефинансиров:lния, установленной
I-!ентра.llьным банком Российской Федерации Еа дату уплаты пени.

В сrryчае просрчки исполцения Заказчиком обязательствц предусмотренного
коЕтрактом, дlугая Сторона вправе потребомть уплату пени. Пеня начисJIяется за кахдый
день просрочки исполнения обязательства предусмотренного договором, начивая со дня,
сле.ryющего после дяя истечения установленного контрllктом срока исполнения
обязатеrьства- Размер такой пени устанlвJIивается в размере одной трехсотой действ}тощей
на день уплаты неустойки ставки рефинансирования I_|ентрального банка Российской
Федерации. Заказчик освобождается от уплаты пени, если докarкет, что просрочка
исполнения указанного обязательства произошла вследствие непреодолимой силы или по
вине другой Стороны.
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7.6. Заказчик вправе отказаться от оплаты усл}т ненадлежащего качества а если

услуги оплачены, потребовать возврата уплаченных сумм, а тшоке требовать возмещения
убытков.

7.7. Ответственность Сторон в иЕых случаях опредеJIяется в соответствии с
законодательством Российской Федерации.

7.8. Уплата штрафс пени не освобождает Сторны от испоJIнения обязательств или

устанения нарушений.
7.9. Сторона освобождается от уплаты неустойки (пrграфа, пени), если докtl]кет, что

неисполнение или ненадлежащее испоJIнение обязателъства, предусмотренного коптактом,
произошло вследствие непреодолимой сиJIы или по вине другой Стороны.

7.1. Заказчик предоставJulет отсрочку уплаты неустоек (пrгрфов, пеней) и (или)
осуществJIяет списание начисленных сумм неустоек (шцафов, пеней).

7.2 Заказчик не несёт ответственность за несвоевременное вьцеление средств из
муниципаJIьного и краевого бюджета.

8. ОБСТОЯТЕЛЬСТВЛ НЕПРЕОДОЛИМОЙ СИЛЫ
8,1. Стороны освобождаются от ответственности за поJIное или частичное

неисполнение своих обязательств по договору, в сrrrrае если оно явилось следствием
обстоятельств непреодолимой силы, а именно: нaводнеЕия, пожар4 землетясения, дrверсии,
военных действий, блокад, изменения законодательств4 препятствующих надлежащему
исполнению обязательств по договору, а тaжже других чрезвычайных обстоятельств, которые
возникли после зах.JIючения договору и непосредственно повлияли на исполнение Сторонами
своих обязательств, а также, которые Стороны бьши не в состоянии предвидеть и
предотвратить.

8.2. Сторона, для которой надлежащее исполнение обязательств оказалось
невозможным вследствие возникЕовения обстоятельств непреодолимой силы, обязана в
течение 5 (пяти) календарных дней с даты возникновения таких обстоятельств уведомить в
письменной форме другуто сторону об их возникновении, виде и возможпой
продолжительности действия.

8.3. Если обстоятеJБств4 указанные в пункте 8.1, раздела 8 договора, будр длиться
более 2 (двух) кrrлендарньIх месяцев со дшr соответств}.ющего уведомления, Стороны вправе
расторгн}ть договор без требования возмещения убытков, понесённых в связи с
наступлением таких обстоятельств.

9. ПОРЯДОК УРЕГУЛИРОВЛНИЯ СПОРОВ
9.1. Стороны принимают все меры к тому, чтобы.шобые спорные вопросы, разногласия,

либо претензии, касающиеся исполнения договора, бьrп,r уреryлированы rrугём переговоров
с оформлением совместного протокола уреryлирования споров.

9.2. В случае наличия претензий, споров, разногласий отЕосительно исполнения
одной из Сторон своих обязательств, другм сторона может нztпрarвить претензrпо. В
отношении всех претензпй, направляемьж по договора, Сторонц к которой адресов:tна

дilнная претензия, должна дать письменный ответ по существу претензии в срок не позднее
10 (лесяти) кмендарных дней со дня её полуtения.

9.3. Любые споры, неуреryлированные во внесудебном порядке, разрешzлются
Арбитрахным судом Краснодарского края.

10. прочиЕ условия
10.1. Настоящий договор действует со дня его подписtlния Сторонами до полного,

надлежащего исполнения ими своих обязательств по договору.
10.2. Любые измеЕения и допоJIнения к настоящему договору, не противоречащие

действующему законодатеJIьству Российской Федерации, оформляются дополЕитоJIьвыми
соглашениями Сторон в письменной форме.

10.3. Исполнитель не вправе передавать свои прzва и обязшrности по договору,
полвостью или частично другому лицу.
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11. лдрЕсА, БлнковскиЕ рЕквизиты и
подписи сторон

EKC:40l028 000l0
Бик 0103
Конт
8_861_

.Н.Озарян
мп.

ИСПОЛНИТЕЛЬ:
ИП Решптько Светлдrrа Александровпд

инн23зз02|25з02 огрнз l 82з,l 500465,7 61

Юридический адрес: З53780 Краснодарсl
край, Калининский район, ст. Калининская,
Севернм 178 а

Бапковскпе реквпзпты :РНКБ Банк(ПАО)

Р/с: 40802810343140000056

к/с 30l0l8l0335100000607 Бик 043510607

Российская Федершtия,Ресrryблика Крым,

295000,г.Симферополь,ул.Набережпirя

Имен СССР , д.32

e:8-918-13-07-129

тько С.А.

12

8

[0l

10,4, Исполнитель предстalвлJIет по запросу Заказчик4 в сроки, указавные в TilKoM

запросе, информацию о ходс исполпепия обязательств по договору.
10.5. Любое уведомление, которое одпа Сторона HzmpaBJuIeT другой Стороне в

соответствии с договором, напрzlвJIяется в письменной форме почтой или факсимильной
связью с последующим представлением оригшIала.

l0.6. Расторжение договора допускается по соглашению Сторон, по решеЕию суда, в
сJIrrае одностороннего отказа стороны договора от его исполнения в соответствии с

грапсданским законодательством в порядке, пре,ryсмотенном Федеральным законом.
l0.7. Во всем, что не предусмотено договора, Стороны руководствуются

действ}тощим зalконодательством Росспйской Федерации,
10.8. Настоящий договора составлен в двух подлинньж экземпJIярах, по одному дJIя

каждой из Сторон.
10.9. Все приложения к пастоящему договору явJuIются его неотъемлемой частью.
К настошему договору прЕлагаются:
- приложение Л! l <Техническое задание);
- приложение J{b 2 <Спецификация>.

ЗАКАЗЧИК:
Муницппальное бюджЕтное общеобразовательное

уrреждение-средrяя общеобразовательная
школа Ns 4 имени Вусика И.В.
ставицы Старовеличковской
Юридпческпй адрес:
З5З'793, Краснодарский край, Ка:lининский район,
ст. Старовеличковская ул.Красная 1 25
инн/ кпп 23зз00,]9ц1 2з330100l

"п/с:925510030/925610030, в Финансовом
Управлении администрации муниципального
образования Калининский райоп
КС: 03234б430зб190001800 Южное fУ Банка
России/УФК по Краснодарскому краю
г. Краснодара



Приложение }Ф 1

ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ

9

1 . Исполнитель, по поручению Заказчик4 обязуется в установленные сроки окaвать на
услуги пО приготовлениЮ Еа пищеблоке Заказчика горячего питzlния }чащихся (завтрак,
обед).

Место оказаниJI услуг: Краснодарский край, Калининский район, ст.
Старовеличковскм ул. Красная 125

2. Сроки оказания усл}т: с < 01 > ноября по <30 > ноября 202З года
3. Общие требования к окaвываемым услугам, составу пЕтаЕия, условиям лоqтаtвки

горячего питания, местам питаЕия:
Поставка горячего питания (завтрак, обед) осуществJIяется ежедневно (в соответствии

с графиком работы образовательного 1^rреждения), согласно поданной заrIвке, кроме
каникуJlярных и праздничньrх дней.

Приготовление блюд осуществляется с соблюдеЕием рецепт}? Е технологических
режимов, установленньIх в сборниках рецептур, действ}rощих в системе общественного
питания.

Отпуск готовой прод}кции должен сопровождаться следующими документами: меню
и талона' где указана стоимость Еа одного человека и количество отпущенньш блюд.

В обязанности Исполнителя TzlK же входит: з:tкупка высококачественных прод.ктов
питания в требуемых объёмах, организация питatния, в том числе приготовление рационов
питания. Выполнение всех санитарно-гигиенических норм и правил,

Показатели безопасности и пищевой ценности поставJUIемых (используемых при
организации питания) пищевьIх продуктов должны соответствовать нормативным
документаI,r Российской Федерации, показатели качества - соответствовать условиям
контакта для бюджетного rIреждения на оргд{изацию питatния обуrающихся и
педагогических работников и быть не ниже показателей качества, предусмотрецЕых
национальными стандартЕlIr{и Российской Федерации для аIIалогичных видов пищевьD(
продуктов.

Не допускается использовilние при приготовлеЕии бrпод продукции, содержащей
генно-модифицированные организмы (ГМО).

дJIя приготовлениJI горячего питания (завтрак, обед) должна испоJIьзоваться
преимущественно продукциrI высокой пищевой и биологической ценности, обогащенная
витаминalми и микроrryтриентами.

Исполнитель обязан осуществJuIть производственный контроль в соответствии с

деЙств}.ющими сalнитарЕыми правилarми, должен соб.шодать сроки и условия хранения
продуктов на скJIадах, сроки и условия постtlвки в образовательные учреждения.

С целью KoHTpoJuI за соблюдением условий и сроков храЕения скоропортяшшхся
пищевьrх продуктов, требlтощих особых условий хрarнения, проводитъ контроль
температурных режимов хранения в холодильном оборудоваяии. Представлять Заказчику
достовернуто информацию о пост{lвlulемые товарах (работах, услугах), в том числе: сведения
об основных потребительёких свойствах товаров фабот, усrryг); сведеIlия о состазе (в том
числе наименование использованных в процессе изготовления продуктов питания пищевьfх
добавок, биологически активных добавок, об условиях применеЕIiJ{ и хранения продуктов
питания, весе (объеме), дате и месте изготовления и уп:ковки фасфасовки) продуктов
питания, а также сведения о противопоказаниях дJIя их примоIlения при отд9льных
заболеваниях; информацию об обязательном подтверждении соответствия товаров фабот,
услуг) обязательным требованиям; сведения об установлении изготовитеJIями пищевых
продуктов требованиях к их качеству, необходимые дlя приемки товара по качеству.

При возникновеЕии разногласий в оценке соответствия продукции требованиям по
качеству, указанным в контракте, заказчик вправе привлекать незilвисимых экспертОв, ВЫбОР

которых осуществJIяется в соответствии с действ},Iощим зЕlконодательством.



Гарантии, предостalвJulемые в рамках исполнениJI договора: Исполнитель договора
должен гарантировать качество и безопасность поставJuIемых продуктов питания й
подтверждатЬ сертификатамИ соответствия/ДекJIарациями о соответствии, удостоверениями
качества и безопасности на продукцию отечественного производства, ветеринарными
свидетельств{rми (на животноводческое сырье), санитарно-эпидемиологическими
зzlкJ]ючениями fiа прод/кцию (товар).

Все поставляемые (используемые при приготовлеЕии горячего питаЕия (завтрак, обед))
пищевые продукты долЖriы иметь резеРв срока годности (остаточный срок годности):

не менее 50 О% от установленного предпрI-UIтием - изготовителем срока годности;
для особо скоропортящихся (со сроком годности до 10 суток) - не менее 30 % от

установленного предIриятием - изготовителем срока годности.
усrryги по обеспечению горячим питtulием (завтрак, обед) реryлируются

следующими нормативными док},L{еЕтами:
Федермьный закон от 02.01.2000 Ns 29-ФЗ кО качестве и безопасности пищевых

продуктов);
Федера.llьный закон от 30.0з.1999 .}lЪ 52-ФЗ ко санитарно-эпидемиологическом

благопоrrrrии населеЕия);
Правилами оказш{шI усrryг общественного питzlния (1твержденного постановлеЕием

Правительства РФ от 15 авryста 1997 года ],{Ь 1036);
ГосТ Р 50'16з-2007 кНациональный стандарт РФ ГосТ Р 50763-2007 ''Услryги

общественного питilния. Продукция общественного питаниJI, ремизуемм населению.
Общие технические условия" (утв. приказом Федера,rьного zгентства по техническому
реryлированию и метрологии от 27 декабря 2007 г. N474-cT.);

- иными нормативными и правовыми актами в области оргЕlнизации детского питtlния.
Приготовление питаншI доJDкно осуществJUIться по сборникам рецептур,

действующим в системе общественного питания. Отпуск готовой продукции должен
сопровождатьсЯ ДОКУМеНТаI\,tи, где }тазана стоимость на одного человека и количество
отrryщенных обедов и меню.

_ Соблюдение санитарно-эпидемиологических правил и нормативов гигиенических
требований к безопасности к пищевой ценности пищевых продуктов согласно:

СанПиН 2.з12.4.з590-20 <Санитарно-эпидемиологические требования к организации
общественного питания населения>).

Федера.тьный закоЕ от 01.01.2000 }lь29-ФЗ <о качестве и безопастности lIищевых
продуктов)

Федеральньтй закон
благопоrryчии населениrI)>

от 30.03.1999 м52-ФЗ <О санитарно-эпидемиологическом

Приказ Миrп,rстерства зд)авоохранениrI Российской
твованиИ системЫ медицшIскиХ осмотров трудящихся и

Федерации "О совер-
водителеи индивидуальных

трансп от 29.09.89 Ns 555 по обеспечению чистоты и соблюдению санитарно-
эпиде при приготовлеЕии, ске пищи.
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Приложение Nч2

ЗАКАЗЧИК:

СП Е ЦИФ ИКА ЦИЯ
стопмости оказанпя усJIуг по оргдниздцип питания учащихся

ИСПОЛНИТЕЛЬ:
ип

л.н.о зарян
м

напмеповаяие
заказчикr

Напменованпе приема
ппщи

колпчество
пптеющихся,

чеJI.

стоимость пuтrния
нд одного

учащегося, рублей

Сумма,
рублей

Муниципальное бюджетное
общеобразовательное учреждение -

средняя общеобразовательная
школа Ns 4 имени Вусика И.В.
станицы Старовеличковской

Завтрак 7-10 лет 97-46

Обед ОВЗ с 7-10 лет з26 l02-47 зз405-22

Завтрак ОВЗ 7- 10 лет з26 97-46 з|771-96

Завтрак 5 класс 490 97-46 47755-40

Завтрак ОВЗ 5 класс l00-74 17125-80

Обед ОВЗ 5 класс 190 109-59 20822-10

итого 538771-28

l25
z500

ll

С.А.Решитько
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